
 

  
 

Sunday 12th February 2012 
 

 
 

To add some sparkle to your evening may we suggest: 
 

Glass of house champagne £ 7.95 
Kir Royale £8.95 
Glass of house red, white or rose wine £5.00 

 
 
 

Parsnip & apple soup (V) 
with a hint of chilli & topped with apple crisps           £4.50 
 

Traditional Conwy moules               £5.50 

 

Baked sardines  
with red onions, capers, garlic butter & breadcrumbs         £5.95 
 

Pigeon breast  
with redcurrant jus, spinach & sliced shallots            £6.25 
 

Warm goat’s cheese (V) 
on filo discs, orange segments & roasted kernels, garnished with ripped basil &  
balsamic dressing                   £5.50 
 

Chicken liver pate  
red onion & tomato chutney, melba toast             £6.50 

 
 

 

This Evening’s Sorbet 
 

 
 
   



 
 
 
 

Guinea fowl supreme  
with puree of parsnip, diced potatoes,  rustic butter bean & bacon sauce garnished  
with parsnip crisps                   £15.95 

 
 

Trio of salmon  
poached on mashed potato, grilled on sautéed courgette,  
batter on chips with tartar sauce               £13.95 

  
 

Venison steak  
on spring greens with dauphinois potatoes & jus           £16.95 

 
 

10oz rib‐eye steak  
with roasted shallots, beef reduction, buttered carrots & lattice of potato    £19.95  

 
 

Oakwood belly of pork 
With wild mushrooms, turned potatoes cooked in saffron & pork reduction   £14.95 
 
 

Risotto (V) 
with aubergine & leeks topped with Brie             £10.95 
 
 

Extra vegetables & potatoes                £3.00 
 
 
Please note that there may be traces of nuts in our food as they are used in the preparation of some dishes 

 
 
 

A separate sweet menu will be provided after the main course 
 
Cheese, biscuits and coffee are available in the lounge after your meal.  A charge 
of £4 per person will be added to your bill unless you are on our all‐inclusive 
dinner rate 

 
 
 

 
Head Chef:  Damian Stanley 
Duty Manager:  Diane Wilkins  
 
 



 
 

	
Sunday 12th February 2012 

 
	

Sweet Menu 
 
 

 
Rich chocolate mousse with cream & crushed hazelnuts 

 

Vanilla crème brulee & shortbread 

 

Sticky toffee pudding with toffee sauce & ice cream 

 

Rose of melon, mixed berries & mint syrup 

 

Apple crumble with sultanas & crème Anglaise 

 

 
 
All desserts £6 
 
 
 
Cheese, biscuits and coffee are available in the lounge after your meal. 
 
A charge of £3 per person will be added to your bill unless you are on our  
all‐inclusive dinner rate. 


